
 

 

Vorspeise 

Roastbeef – Röllchen mit Thunfischcreme  ……………….……...….……….…....……   9,50 € 
 begleitet von Gurke, Rucola und Kapern 

Rotkohlsuppe  ….…..…..………..………………………..………..………..………...…..……. 8,50 € 

 garniert mit Bratapfelspalten und Joghurt  

Süßkartoffelsuppe  ……...………..…………………………………..………..…………..…… 9,00 € 
 gekrönt mit Granatapfelkernen und Feta  

 

Hauptgang 

Cordon – Bleu     ……………………………………………………………………….……..….. 24,00 € 

vom Schwein, gefüllt mit Frischkäsecreme und Schinken, mit Parmesan 

ummantelt, dazu Kartoffelkroketten und buttriges Wurzelgemüse  

Wahoo – Steak vom Fisch  ………….……………………………………………..……..…. 26,00 € 

 auf Kokos-Kartoffelpüree, mit frischem Chimichurri-Kräuter-Pesto und 

Salatbouquet 

Barbarie – Entenbrust     …...………..………………………………………………………… 34,00 € 

an Kürbispüree, mit Bratapfelspalten, Quittenmus und Maronensauce 

Wildgulasch  ………………….………………………………………………..……..…………... 32,00 € 

 mit Semmelknödel, Pflaumen-Rotkohl und Pfefferbirne 

Gebratenes Rumpsteak, ca. 250g   .…..…....…..……….………………………………..… 34,00 € 

an Selleriepüree, mit Rotwein-Schalotten-Marmelade, dazu Pfeffersauce 

vegane Schupfnudelpfanne  ………………………………...…..…………………………… 22,00 € 

 mit Rosenkohl und Walnüssen, in Frischkäse-Senf-Sauce  

 

Dessert  

Unser Schloss – Dessert …..………………………………..……….….……….…..….……. 8,00 € 

Lindenblütencreme mit Portweinbirnen und Sahne  

 

Winterliche Kirschen  ….…..………………….……………….………………….…..……… 7,50 € 

warme Glühwein-Kirschen mit Gebrannte-Mandel-Eis und hausgebackenem 

Lebkuchen 

 
 



 

 

Himbeer – Mascarpone – Creme     …….…………..…………………….……….….….. 7,00 € 

 

 

Für unsere kleinen Gäste 

Hähnchenschnitzel, paniert mit Buttergemüse und Kroketten  .……….……… 16,50 € 

Paniertes Fischfilet, Möhrengemüse und Kartoffel – Kokos – Püree  ……….. 16,50 € 


