Vorspeise

Ziegenkise mit Aprikosen-Paprika Chutney 12 €

auf Salatbouquet, gratiniert mit Honig aus der Schlossimkerei

Exquisite Hummersuppe 12 €
herrlich buttrig, mit Eismeerkrabben und Pernod-Sahne

Hausgemachtes Wiirzfleisch I0 €

vom Schwein, mit Kise iiberbacken, Toast und Zitrone

Hauptgang

Argentinisches Rumpsteak 34 €
mit Sauce Bernaise, frischen Champignons und Knoblauch-Kartoffelpiiree

Steinbeisserfilet auf mediterranem Gemiisebett 30 €
in Martinisud mit frittiertem Rucola, dazu Basmatireis

Steak au four 28 €
Schweinesteak iiberbacken mit hausgemachtem Wiirzfleisch und Kiise,
dazu Bratkartoffeln, Gurkensalat

Schnitzel California — das Original 26 €
iiberbacken mit Frischkdse, Pfirsich und Sauce Choron, dazu Kartoffel-Résti

Cremiges Linsen-Dal von der Belugalinse, orientalisch gewiirzt 21 €

an Basmatireis, dazu Gurkensalat, verfeinert mit Joghurt

Grofer Salatteller 18 €
saisonales Marktgemiise und knackige Blattsalate — lassen Sie sich iiberraschen!
zudem mit Eismeerkrabben 20 €
zudem mit gebratenen Rinderstreifen 22 €

Dessert

Carte D ‘or Vanilleeis mit feinstem Kiirbiskernol 9 €

garniert mit Sahne und Eierliebelei vom Seddiner Ei

Erlesene Himbeersauce, natiirlich hausgemacht 9€
mit Maraschinolikér, Triple-Choclate-Eis und Sahne

Mousse au chocolat auf Whiskey-Karamellsauce 9€

mit Carte D ‘or Vanilleeis und Sahne



Fiir unsere kleinen Giste
Spaghetti in fruchtiger Tomatensauce 9€

Zartes Hihnchenschnitzel mit buntem Gemiise und Kartoffelpiiree 12 €



